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Publications

DOTTORATO DI RICERCA IN SAAF

2021: Qualification to practice as Agronomist and Forestry Doctor, Universita
degli Studi di Palermo.

2018-2020: Master Degree in Firm and Quality for the Agricultural and Food
System, Universita degli Studi di Palermo;

2014-2018: Bachelor Degree in Agricultural Engineering (class L-25), Universita
degli Studi di Palermo.

https://orcid.org/0000-0003-1913-8600

Department of Agricultural, Food, and Forest Sciences (SAAF), Viale delle
Scienze, Building 4, Entry H

Plant physiology. Post-harvest fruit physiology. Agricultural microbiology.
Food safety.

Soil texture analysis. Fruit quality analysis. Post-harvest management of fruits.
Extension of shelf-life of fruits. Compounds extraction from plant material: oil.
Food microbiology analysis.

English, Academic IELTS B2

Microsoft office, Autocad

Liguori G., Greco G., Cannatella M., Garofalo G., Settanni L., Inglese P. (2021).
Valutazione dell'applicazione di edible coating sulla qualita dei frutti di
ficodindia in IV gamma. In A. Gentile, S. La Malfa, C. Leonardi, D. Romano
(a cura di), Riassunti dei lavori presentati alle Xlll Giornate Scientifiche SOI.
| traguardi di Agenda 2030 per I'ortoflorofrutticoltura italiana (pp. 54-54).
Firenze: Societa di Ortoflorofrutticoltura Italiana (SOI).

Liguori G., Greco G., Busetta G., Cannatella R., Gaglio R., Inglese P. (2021).
Valutazione dell'applicazione di edible coating sulla qualita dei frutti di
fragola durante la frigoconservazione. In A. Gentile, S. La Malfa, C.
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Leonardi, D. Romano (a cura di), Acta Italus Hortus (pp. 127-127). Firenze :
Societa di Ortoflorofrutticoltura Italiana (SOI).
Liguori, G., Gaglio, R., Greco, G., Gentile, C., Settanni, L., & Inglese, P. (2021).
Effect of Opuntia ficus-indica Mucilage Edible Coating on Quality,
Nutraceutical, and Sensorial Parameters of Minimally Processed Cactus
Pear Fruits. Agronomy, 11(10), 1963.
Liguori, G., Greco, G., Gaglio, R., Settanni, L., Inglese, P., & Allegra, A. (2022).
Influence of Cactus Pear Mucilage-Based Edible Coating on Marketability
and Edibility Parameters of Minimally Processed Loquat Fruits. Agronomy,
12(9), 2120.
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